Сценарий занятия с дошкольниками в технологии «Ситуация»

ОО (регион, город, поселок и др.): Вологодская область, г. Вологда
Наименование ОО: Муниципальное автономное дошкольное образовательное учреждение «Детский сад № 100 «Вербушка»
Ф.И.О. руководителя ДОО: Шматова Ольга Ивановна
Ф.И.О. педагога: Феклистова Екатерина Анатольевна
Электронный адрес педагога: feklistova.e.a@yandex.ru
Контактный телефон: +7 951 743 32 44
Номинация: «Сценарий занятия с дошкольниками в технологии «Ситуация»
Образовательная область: познавательное развитие (интеграция с речевым, художественно-эстетическим, социально-коммуникативным развитием)
Возрастная группа: старшая группа, 5-6 лет
Тема: «Такой разный хлеб»
Основные цели:
· Способствовать «открытию» детьми нового знания - освоению и различению понятий: пшеничный и ржаной хлеб, взаимосвязи цвета хлеба от муки, из которой он приготовлен.
· Актуализировать знания дошкольников об этапах выращивания и производства хлеба.
· Активизировать словарный запас по лексической теме «Откуда хлеб к нам на стол пришел».
· Способствовать освоению детьми умения делать самостоятельные выводы и умозаключения.
· Продолжать формировать опыт фиксации затруднения и понимания его причины, опыт самостоятельного преодоления затруднения под руководством педагога (на основе рефлекторного метода); тренировать мыслительные операции анализ, синтез, сравнение и обобщение; формировать опыт самоконтроля.
· Содействовать развитию мелкой моторики рук; продуктивной деятельности и детского творчества.
· Создать условия для воспитания коммуникативных навыков и навыков коллективного труда; поощрять доброжелательное эмоциональное общение между детьми в совместной деятельности; аккуратность, опрятность в процессе продуктивной деятельности.
Дидактические материалы: картинки с изображением зерен и колосьев пшеницы и ржи; миски с ржаной и пшеничной мукой, интерактивная игра «Что сначала, что потом» (приложение 1), карточка-схема изготовления теста (приложение 2), карточки с изображением хлебобулочных изделий.
Оборудование: интерактивная доска, два мольберта, продукты для изготовления соленого теста: мука (1 ст. пшеничной, 1 ст. ржаной), соль (2 стакана по полстакана), вода (два стакана по полстакана); фартуки, колпаки, салфетки, ложки для замешивания теста, миски для теста, подносы (2 шт).
Краткая аннотация к работе: 
Образовательная ситуация направлена на создание условий для формирования представлений детей старшего дошкольного возраста о разновидностях хлеба - пшеничный и ржаной, а также о взаимосвязи цвета хлеба от муки, из которой он приготовлен. Сценарий занятия является продолжением освоения детьми темы «Откуда хлеб к нам на стол пришел». Образовательная ситуация соответствует дидактическим принципам технологии деятельностного метода. Данная форма проведения занятия достаточно эффективна, т.к. активизирует мыслительную, познавательную и речевую активность дошкольников, а также их инициативу и самостоятельность.
Ход образовательной ситуации:
1. Введение в ситуацию 
Дидактическая задача: создать условия для возникновения у детей внутренней потребности включения в деятельность.
Воспитатель: Ребята, что вы любите кушать? (выслушиваются все ответы детей) Скажите, что есть на столе всегда? (хлеб) Где ваши мамы берут хлеб? (в магазине) Вы уже знаете, что мы в группе для игры организуем хлебный магазин. Есть витрина, прилавок, касса, а хлебобулочных изделий нет. Где же нам их взять? (дети предлагают различные варианты, приходят к выводу, что могут их изготовить сами) Из чего их можно сделать? (дети предлагают варианты) Хотите изготовить хлебные изделия для нашего магазина? (да) Сможете? (да)
2. Актуализация
Дидактические задачи: 1) актуализировать имеющиеся знания о хлебе, этапах его выращивания и производства; 2) тренировать мыслительные операции анализ, синтез, сравнение и обобщение, развивать память, речь.
Воспитатель: Ребята, давайте вспомним как выращивают и производят хлеб? А поможет нам в этом игра «Что сначала, что потом»
Интерактивная дидактическая игра «Что сначала, что потом?» Цель: закрепление знаний детей об этапах выращивания и производства хлеба.
Детям предлагается найти и исправить ошибки в последовательности выращивания и производства хлеба, по одному выходят к доске и переставляют картинки в нужной последовательности, комментируя изображения. При возникновении затруднения обращаются за помощью к другим детям, в заключении еще раз коллективно проверяют правильность выполнения задания.
Воспитатель: Ребята, какие хлебобулочные изделия можно купить в магазине? (ответы детей: баранки, булки, пироги, хлеб, батон и пр.)
3. Затруднение в ситуации
Дидактические задачи: 1) создать мотивационную ситуацию для открытия нового знания; 2) сформировать опыт под руководством воспитателя фиксации затруднения и понимания его причины; 3) развивать речь, мышление.
Воспитатель: Чем различаются хлебобулочные изделия? (формой, размером, вкусом, цветом) Почему хлеб бывает разный по цвету? (выслушиваются предположения детей) Смогли вы точно сказать, почему хлеб бывает разный по цвету? (не смогли) Сможете испечь хлеб разного цвета? Почему? (не знаем, почему хлеб получается разного цвета). А хотите узнать?
4. «Открытие» нового знания
[bookmark: _GoBack]Дидактическая задача: 1) Способствовать «открытию» детьми нового знания - освоению и различению понятий: пшеничный и ржаной хлеб, взаимосвязи цвета хлеба от муки, из которой он приготовлен; 2) способствовать освоению детьми умения делать самостоятельные выводы и умозаключения.
Воспитатель: Что вы делаете, если что-то не знаете, но очень хотите узнать? (выбор способа: спросить у взрослого, прочитать в книге, обратиться за помощью к воспитателю) 
Воспитатель: А какой способ мы выберем сегодня? Вы уже большие ребята, и я уверена, что сможете самостоятельно найти правильное решение.
Воспитатель подводит детей к столу, на котором расположены накрытые миски с мукой, мольберт с закрытыми карточками ржаных и пшеничных зерен, ржаных и пшеничных колосьев.
Воспитатель показывает карточку с пшеничными зернами: Ребята, что это? (зерна). Такие зерна вырастут, если в поле посадить пшеницу (показать пшеничные колосья). Подумайте и скажите, как будет называться мука из пшеницы? (предположения детей, если дети затрудняются, помочь им наводящими вопросами, проговорить «новое» слово (пшеничная) с несколькими детьми). Посмотрите на пшеничную муку (открыть миску с пшеничной мукой). Какого она цвета? (белая)
Воспитатель открывает карточку с ржаными зернами: Что это? (тоже зерна) А эти зерна похожи или чем-то отличаются от пшеничных? (отличаются формой, размером, цветом) Такие зерна вырастут, если в поле посеять  рожь (показать ржаные колосья). Как будет называться мука из ржи? (предположения детей, если дети затрудняются помочь им наводящими вопросами, проговорить «новое» слово с несколькими детьми) (открыть миску с ржаной мукой). Сравните два сорта разной муки, чем они отличаются? (цветом)
Воспитатель: Ребята, как вы думаете, какого цвета получится хлеб из пшеничной муки? (белого) Он по-другому так и называется - пшеничный хлеб. А из ржаной? (черный) Правильно, или еще его называют ржаным. 
Воспитатель: теперь вы знаете, почему хлеб бывает разного цвета? (да)
Зафиксировать вывод: 
Цвет хлеба зависит от муки, из которой он изготовлен. Из пшеничной муки производят пшеничный (белый) хлеб, из ржаной муки – ржаной (черный) хлеб. 
5. Включение нового знания в систему знаний
Дидактические задачи: 1) закреплять умение выстраивать последовательность действий при использовании нового знания о хлебе в деятельности; 2) тренировать мыслительные операции анализ, синтез, сравнение и обобщение, развивать память, речь; 3) содействовать развитию мелкой моторики рук; продуктивной деятельности и детского творчества; 4) создать условия для воспитания коммуникативных навыков и навыков коллективного труда; поощрять доброжелательное эмоциональное общение между детьми в совместной деятельности; аккуратность, опрятность в процессе продуктивной деятельности
Воспитатель: Ребята, теперь вы сможете изготовить хлебные изделия разного цвета для нашего магазина? 
Проходите в нашу пекарню. Дети надевают фартуки, колпаки, делятся на две команды, подходят к столам (на одном столе пшеничная мука, на втором ржаная) На столах ингредиенты и инвентарь для изготовления соленого теста, на мольберте карточка-схема с «рецептом» изготовления теста.
Воспитатель: Чтобы приготовить тесто, надо познакомиться с рецептом (дети, опираясь на схему, проговаривают последовательность этапов и количество ингредиентов) 
Воспитатель: Скажите, какая мука на этом столе? (акцентировать внимание на полное название – пшеничная мука), какие хлебобулочные изделия вы изготовите? (белые, пшеничные) Какая мука на втором столе? (ржаная мука), какие изделия получатся у вас? (ржаные, черные)
Дети самостоятельно замешивают соленое тесто, помогают друг другу, сравнивают тесто по цвету; лепят свои изделия (на выбор, в случае затруднения можно предложить картинки с изображением хлебобулочного изделия). Готовые изделия кладут на подносы.
6. Осмысление
Дидактические задачи: формировать опыт самоконтроля; способствовать фиксации результата деятельности через наводящие вопросы,  создать ситуацию успеха.
Воспитатель: Ребята, что вы сегодня делали? Смогли изготовить хлебные изделия для нашего магазина? 
По цвету они получились одинаковые или разные? Почему? (узнали, почему хлеб бывает разного цвета) Из какой муки изготовлены изделия на первом подносе? (из пшеничной) на втором? (из ржаной) 
Вам понравилось? Вы большие молодцы! У вас все получилось!

Комментарии к сценарию:
Образовательная ситуация разработана и апробирована в ноябре 2020 года в рамках участия во всероссийском фестивале «Один день из жизни образовательной организации в технологии деятельностного метода обучения» НОУ ДПО «Институт системно-деятельностной педагогики». В основу образовательной ситуации положена технология деятельностного метода «Ситуация» Л.Г.Петерсон. Были созданы условия для возникновения у детей внутренней потребности включения в деятельность, поиска способа выхода из ситуации затруднения, создания ситуации успеха в применении нового знания в практической деятельности, а также осмысления и выявления результата своей деятельности в специфических для детей данной возрастной группы видах деятельности: игровой, познавательно-исследовательской, коммуникативной, продуктивной. Фотоотчет о мероприятии см. в приложении 3.
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